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MANTARLI GUVEC

Malzemeler:

1 kilo dana kusbasi

2 adet iri sogan

2 adet patlican

3 adet domates

3 adet patates

1 adet havug

7-8 tane mantar

3 adet carliston biber

1 cay bardagdi sivi yag
4-5 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
1 su bardagi su

Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Patlicanlar alacali soyup kip kip dograyin. Acisini gikarmak icin tuzlu suda 15 dakika bekletin. Domates ve
patatesleri soyup kip seklinde dograyin. Havug, mantar ve ¢arliston biberi temizleyip halka halka dilimleyin.
Sarimsaklari ikiye tge kesin. Soganlari soyup piyazlik dograyin. Glivecin dibine dogranmig soganin yarisini
yayin. Uzerine kusbasi eti yerlestirip kalan sodanlari ilave edin. Sebzeleri sirasiyla patates, havug, patlican,
mantar, biber ve domates seklinde aralarina tuz ve karabiber
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