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MANTARLI GUVEC

Yarim kg dana kugbasi
Yarim kg mantar

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 adet kuru sogan
Tuz, karabiber

3 corba kagigi sivi yag
Uzeri icin:

2 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi rende kasar

Sivi yag tavaya konur. Isininca ince kiyilmig sodan ve et atilir. Et sulanana kadar kavrulur. Sonra iri dogranmis
biber eklenir. Birkag dakika sonra iri dogranmis mantar, tuz, karabiber ve en son kiip dogranmig domates atilir.
Hizli ateste 5 dakika kadar pigirilir. Malzeme toprak bir glivece aktarilir. Diger tarafta Gst malzeme olan yumurta,
un ve yogurt iyice cirpilir. Mantarli karisimin tzerine gezdirilir. Daha sonra rende kasar serpilir. Onceden isitilmig
190 derece firinda pembelesene kadar pisirlir.
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