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MANTARLI GUVEC

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
8 yumurta,

8 kiltir mantari,

4 anciez filetosu,

8 dilim kalinliginda francala,

50 gram tereyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi :

Nemli bir bezle mantarlarin {izerlerindeki ince zari ovalayarak giderdikten sonra mantarlarin sapkalarini ince
ince dogramali. Birer kisilik kligUk guivecleri yaga buladik. tan sonra tzerine yag surtlmas her dilim francalay!
bunlardan birine oturtmali. Bunlarin Gzerlerine birer yumurta kirmali. Her yumurtanin Ustiine yarimsar angliez
yerlestirdikten sonra kiyilmig mantarlardan serpmeli. Tuz ve karabiberini de serptikten sonra glivecleri kenarli
"bir tepsiye yerlestirmeli. Tepsiye gliveclerin Ugte ikisine gelecek kadar kaynar su da koyduktan sonra bunlari
kizgin firna sirmeli. Yumurtalarin aklari pisince givegleri ben. marisiyle firindan ¢ikarmali. Glvegleri
kurulayarak birer tabaga oturttuktan sonra vakit gegirmeden servis yapmali.
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