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MANTARLI GURCU KREBI

3 kasik yag

1 bardak st

1 bardak un

2 adet yumurta

300 gr kaypak mantari
3 adet yesil biber

1 adet sogan

2 adet domates

Ilk 6nce tavada yag ile sodan ve biberi soteleyip Ustliine domatesi ekleyelim, tuz ekleyip dogranmis kaypak
mantarlarida koyup Ustiine istedigimiz baharatini ekleyip 8 dak pisirip altini kapatalim.

Yumurta, sut ve unu ¢irpip tuzunu ekleyip tavayi hafif yaglayip kreplerimizi pisirelim pisen kreplere mantarli
harcimizi koyup sarip dirim yapalim.

© lezzetler.com tarif no:135952 « adi:Mantarl Giircl Krebi « gdnderen:lezzet destani « indirme tarihi:01.04.2025 - 17:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-gurcu-krebi-vt99759
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/mantarli-gurcu-krebi-135952.jpg
http://www.tcpdf.org

