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MANTARLI GUL BOREGI

Malzemeler:

500 gr. yutka

1 adet sogan

4 corba kasig margarin
200 gr. kiyma

100 gr. mantar

2 adet havucg

1 su barda@ haslanmig bezelye
2 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

1 adet yumurtanin sarisi

Yapiligt:

Sogani ince ince Kiyip, margarinle birlikte kavurun. Mantarlari temizleyip, ince ince kiyin ve kiymali harca
ekleyin. Mantarlar pisene dek kavurmaya devam edin ve pistikten sonra atesten alin. Ayri bir kapta havucu
rendeleyip, 2-3 dk. haglayin. Haglanmig bezelye ve havucu da kiymali mantarli karigima ekleyip, karistirin.
Uzerine ince kiyllmig maydanoz, tuz karabiber serpip, tekrar karigtirin. Yufkalari tst Uste koyup, dérde bolin.
BuyUk tggen seklinde kesilmis yufkanin ortasina 2 gorba kasigi bezelyeli hargtan koyun. Elinizle yufkayi
blzustlrerek bir araya toplayin. Yufkanin bir ucunu etrafinda dolayip, gul sekli verin ve yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerine 1 adet yumurtanin sarini sirin. Orta i1sili firinda yufkalar pembelesene dek pisirin. Sicak olarak servis

yapin.
ML® Gl Boregi (Mantarh) icin tiklayin
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