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MANTARLI FRITTATA

https://www.posta.com.tr

6 adet yumurta

4 corba kasigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

1 su barda@ dogranmis mantar

1 adet kabak

1 adet kirmizibiber

Yarim su bardag rendelenmis peynir
Tuz

Karabiber

1 tath kasidi feslegen

Genis bir tavada, kilp dogranmis sodanlari zeytinyaginda, seffaf tagana kadar kavurun. Uzerine dogranmig
sebzeleri ve mantarlari koyarak, yumusayincaya kadar soteleyin.

Ayri bir kasede, yumurtalari baharatlar ve peynirle beraber iyice ¢irpin. Sebzeleri dlizgiin bir sekilde tavaya
yayip yumurtayi sebzelerin Gzerine dékdin.

Bir siire sonra diger tarafini gevirerek iki yizinG de esit sekilde kizartin. Dilimleyerek servis yapin.
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