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MANTARLI FIRIN PATATES

750 gr. patates

200 gr. mantar

1 dis sarimsak

1 litre st

25 gr. kasarpeyniri rendesi
1 tath kasidi tereyad

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Yeterince tuz, biber

YAPILISI:

Patatesleri yikayip soyunuz. Cok ince dilimlere kesiniz. Bir tencereye siitil dokiiniiz. icine déviilmiis bir dis
sarimsak, tuz ve biber ilave edip kaynatiniz. SUt kaynayinca igine patatesleri atiniz.

Tahta kasikla karistirarak patateslerin birbirine yapismamasini saglayiniz. Bes dakika sonra firina girebilecek bir
kaba bu karigimi dékerek 15 dakika orta hararetli firinda pisiriniz.

Bu arada mantarlari Gge dérde béliniz. Zeytinyaginda birka¢ dakika karistirarak kavurunuz. Kavurdugunuz
mantarlari yagdan cikarip stziintz. Finn tepsisini yaglayip, sutten stzerek ¢ikardiginiz haglanmis patatesleri bir
sira, Ustline mantarlar bir sira olarak her ikisi bitene kadar diziniz. Patatesleri hagladiginiz sttt tstline dékinuz.
Kasarpeyniri rendesini Ustiine serperek 15 dakika kizgin firinda pisirip, Uzeri iyice kizarinca sicak sicak ikram
ediniz.
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