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MANTARLI FIRIN MAKARNA

1 paket burgu ya da fiyonk makarna
Sos igin:

1 yemek kasigi tereyagi veya margarin
2 yemek kasigi un

3,5 su bardadi sit

Tuz

Karabiber

Harci igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 dis sarmisak (dévulmis)

2 su bardagi ince mantar (dogranmig)
Uzeri icin:

1/2 su bardag taze kasar (rendelenmisg)

Makarnayi kaynayan bol tuzlu suda 5 dakika haglayip, sizun.

Sos igin; eriyen yagin igine unu ekleyelim ve tahta kasikla sararincaya kadar kavurun, tzerine yavas yavas st
ekleyin. Karigstirmaya devam ederek, sos muhallebi kivamina gelinceye dek pigirin. Bir tavada zeytinyagini
kizdirp, sarimsakla beraber mantarlari ekleyip, 3-4 dakika kavurun. Makarnayi besamel sosla karigtirip,
mantarlari ekleyin ve iyice harmanlayin. Firina dayanildi kabin icine makarna karigsimini bogaltin. 175 dereceli
firnda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip, peyniri serpistirip, tekrar 5 dakika daha firinlayin.
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