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MANTARLI FIRIN MAKARNA

Malzeme

- 3 yemek kasigl Sana Zeytinyagdl margarin
- 3 su bardagi burgu makarna

- 15 adet mantar

- 2 adet prrasa

- 3 dis sarimsak

- 4 adet taze sogan

- 4,5 su bardagdi tavuk suyu

- 2 demet dereotu

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- 1 su bardag ince ¢ekilmis ceviz
- Tuz, karabiber

- Uzeri Igin:

- 1 su bardagi rende kasar

Hazirlanisi

1. Mantarlarin saplarini ¢ikarip dérde baltin.

2. Sarimsaklari, taze soganlari, pirasalari ve dereotunu ayiklayip ayri ayri kiyin.

3. Yayvan bir tencerede Sana Zeytinyagli margarini kizdirip igine makarnalari ilave edip kavurun.

4. Makarnalar renk aldiktan sonra i¢cine kiyilmig pirasalar ilave edip kavurun.

5. Pirasalar pisince i¢ine kiyllmis sarimsaklar ve mantarlari ekleyip mantarlar biraktiklar suyu ¢cekinceye kadar
pisirmeye devam edin.

6. En son olarak icine kiyilmig taze sodanlari, dereotunu, cevizi, kirmizi pul biberi ve tuz ve karabiberi koyup
karstirdiktan sonra tavuk suyunu ilave edip kisik ateste tencerenin kapagi kapali olarak makarnalar tavuk
suyunu ¢ekinceye kadar pisirip demlendirin.

7. Demlenen Sana Zeytinyagl margarinli ve mantarl makarnayi firin tepsisine alip tizerine rende kasari serpin.
8. Onceden 200 derece de isitiimis firinda peynirler kizarana kadar pisirip sicak olarak servis edin.
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