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MANTARLI FIRIN MAKARNA

Yarim paket makarna

2 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

Yarim kg. mantar

1 yemek kasigi sivi yag

1 adet yumurta

1 su barda@ kasar peynir rendesi
Tuz

Karabiber

Bir tencerede kaynar suda makarnayi haslayin.

Mantarlari yikayip kiigtik kiigtik dograyin ve bir tavada suyunu salip gekene kadar pigirin.

Diger yanda bir tencerede az siviyagda unu kavurun. Igine siti ilave edip koyu kivamda olana dek karigtirarak
pisirin. Mantari ilave edip karistirin, tuz ekleyip ocaktan alin. Yumurtayi ekleyip tel ¢irpici ile karigtirin.
Haslanmis ve suzllmis makarna ile sosu harmanlayin. Firin kalibina dékip 180 derece firinda 30-40 dk pigirin.
Firndan almadan 5 dk dnce kasar peynir rendesini serpip eriyene kadar firinda tutun ve sicak servis yapin.
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