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MANTARLI MAKARNA

Anadolujet Magazin

10 gr sogdan

4 gr sarimsak

30 gr Shiitake mantar
90 gr fettucini makarna
2 yemek kagigi krema
10 gr Kars gravyeri

1 tutam taze feslegen
Deniz tuzu

Tane karabiber
Zeytinyag!

Orta buyuklikte bir tencerede kaynama noktasina gelen suya tuz ve bir yemek kasigi zeytinyadi ekleyin. Bu
suda 4 dakika kadar hagladiginiz makarnayi kenara alip soguk suya tutun. Daha sonra orta boy bir tavada bir
tath kasig1 zeytinyagdini isitip Gzerine mantarlari ekleyin. Bir sire ylksek ateste pisirdikten sonra lizerine dnceden
ince ince dogradiginiz sodan ve sarimsagi ilave edip mantar suyunu ¢ekene kadar pisirmeye devam edin. Bu
islemin ardindan 2 yemek kagsidi krema ilave edin. Makarnayi sosun iginde birkag dakika cevirdikten sonra
lzerine bir tutam taze feslegen, deniz tuzu ve tane karabiber ekerek lezzetlendirin. Son olarak makarnanin
Uzerine rendelenmis Kars gravyeri dokup servise hazir hale getirin.
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