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MANTARLI ET SOTE

1 Paket Sana Klasik

2 Yemek Kagidi eritilmis sanayag!
1 Litre mantar konservesi

1 Tutam biberiye

2 Cay Kagi§i tuz

1 Kg. dana biftek

1 Adet sogan

Etleri bir parmak kalinliginda dograyin.soganlari halka bigiminde dograyip 2 yemek kagigi sana yagina bulayn.
Etleri Uzeri kapali oalarak buzdolabina alip bu sosta bir gece bekletin.ertesi giin etleri kavurun. Ikiye bélinmus
mantarlari ekleyip etler iyice yumusayincaya kadar pisirin. Tuzunu ayarlayip biberiye ekleyin. Arzuya gore
patates kizartmasi ile servis yapin.
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