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MANTARLI ET SOTE

Elif Korkmazel

400 gr. dana kugbasi
200 gr. mantar

1 adet sogan

3 dis sarimsak

2 corba kagiJ! tereyagdi
Kekik

Tuz

Karabiber

Etleri, suyunu salincaya kadar bes dakika kavurun. Uzerine ince dogranmis mantarlari ekleyip kavurun.
Dogranmig soJanlari da ekleyip 10 dakika daha kavurun. Suyu ¢ekince Gzerine bir su bardagi su ekleyip
pismeye birakin. Baharatlarini ilave ettikten sonra ise servis yapabilirsiniz.
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