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MANTARLI ET KAVURMA

Malzemeler:

300 gram dana kus basi et
300 gram mantar

1 adet sogan

2 adet carliston biber

2 adet domates

2 yemek kasigi tereyagi
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Etleri bir tencereye alip suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun. Tereyagi ve piyazlik dogranmis sogani ekleyip
kavurmaya devam edin. Mantarlari yikayip dograyin. Yesil biberi ince kiyin. Mantar ve biberleri katip mantarlar
suyunu salip ¢cekinceye kadar pisirin. Dogranmis domates, tuz, karabiber ekleyip az su ilavesiyle etler ve
mantarlar yumusayincaya kadar pisirin. Sicak olarak servise sunun.

ML® Biberli Mantar Kavurmasi icin tiklayin
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