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MANTARLI ERISTE

Malzeme:

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 adet kligUk sogan

300 ml krema

1 ¢corba kasigi salatalik tursusu

1 cay kasigi hardal

150 gram i1spanak

5 adet yumurta

yarim su bardag su

3 su bardagi Bizim Mutfak Un

yarim ¢ay kasigi Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
50 gram Bizim Mutfak Teremyag

Tuz

Karabiber

Spatzele icin, dogranmis ispanagdi, yumurtalari ve yarim su bardagi suyu blenderda karistirin. Unu bir kaba
eleyerek alip Gzerine kabartma tozunu, rendelenmis muskati, tuzu ve karabiberi ekleyin. Hazirladiginiz karigimin
icine ilk basta blenderda karistirdiginiz ispanakl karigimi ekleyin. Tuz, karabiber, muskat ve Teremyagd'i ekleyip
koyu bir kivam alana kadar karistirin. Derin bir tencerede su kaynatip kaynayan suya tuz atin. Spatzele
karisimini bir kevgire alin. Kevgirdeki hamuru tahta kasikla bastirarak kaynayan tuzlu suya hamuru fasulye
blylkligunde parcalar seklinde dokin. Suyun dzerine ¢lkmaya bagladiktan sonra 3-4 dakika haslayip delikli bir
kepceyle soguk suya ¢ikartin. Stragonof i¢in yagdi bir tavada isitin. Biberlerin yarisini genis bir tavaya yayip, icine
mantarlari ekleyin. Uzerine tuz serpip orta ateste karistirarak kizartin. Sogani ekleyin ve kizartmaya devam edin.
Mantarlari tavadan alip ik kalmalari i¢in kapakl bir tencereye aktarin. Sirkeyi soganlarin bulundugu karisima
ekleyip kisik ateste kaynatin. icine kremayi ve sosun yarisini ekleyip karistirin. Karisimi kagigin arkasina
yapisacak koyuluga gelene kadar karistirin. Sonra ince kesilmis salatalik tursusunu, hardali ve biberi ekleyip
mantarl harcla karistirin. Bllyik bir tavada kati yag eritin ve iki dakika kadar spatzele’yi kavurun. igine tuz,
karabiber ve muskati ekleyin. Servis tabadina mantarli stroganoff’'u alip spatzele’yle beraber servis yapin.
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