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MANTARLI ERISTE

4 kisilik malzeme:

300 g mantar,

1 limonun suyu,

1.5 yemek kasigi tereyad,

1 dis sarimsak,

200 g krema,

200 ml etsuyu (komprime),

1 tath kasigi nisasta,

50 g serit halinde dogranmis jambon,
yarim bag maydanoz,

karabiber,

200'er g beyaz ve yesil eriste,

yarim bag feslegen,

50 g rendelenmis parmesan peyniri.

Mantarlari ayiklayarak dilimleyin, Gzerine 1 tath kasigi limon suyu damlatin. Mantarlari 1 yemek kagsigi
tereyaginda hafif 6lddriin, ¢ikarin ve sicak bir yerde bekletin. Ezilmis sarmisadi da kalan tereyaginda 6ldirin.
Kremayi ve etsuyu ilave edin, nisasta ile koyultun. Mantarlari, jambonu, maydanozu, karabiber ve limon suyunu
katin. Eristeleri haslayin, sos, feslegen ve parmesan peyniri ile servis yapin.
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