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MANTARLI ENGINAR BOREGI

2 kavanoz Penguen Enginar
1 kavanoz Penguen Mantar
2 adet prrasa

1 paket baklavalik yufka

1 kase yogurt

Y2 su bardagi zeytinyagi

2 adet yumurta

Karabiber

Kaya tuzu

Pirasa, mantar ve enginarlari ayri ayri incecik kiyin.

Bir tavada 3 yemek kasigi zeytinyaginda pirasa, mantar ve enginarlari kavurun.

Tuzunu ve karabiberini ekleyip sogumaya birakin.

Yogurt, zeytinyag ve yumurtay! bir kapta ¢irpin.

Daha sonra baklavalik yufkayi tezgaha acip i¢ine 2 kasik hazir olan sostan sirln ve iki kasik da harcimizi
ekleyip rulo halinde sarip yapladiginiz tepsiye dizin.

Tdm yufkalara ayni islemi uygulayin.

Hazir olan bdregi 180 derece firinda 25 dakika pigirip servis edin.
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