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MANTARLI DILIMLER

50 gr kasar

1 yemek kasigi tereyagi
7-8 adet gelin mantari
10 dilim tost ekmegi

2 adet yumurta

istege goére kirmizi biber
istege gore karabiber
istege gore tuz

yarim limon

bir ka¢ dal maydanoz

Gelin mantarlar yikanip rendelenir, limonlu suda bekletilir. Gelin mantarlarin suyu sikilip, Gizerine yumurtalar
kirilir. Kagar peyniri rendesi eklenir. Tuz ve baharatlar eklenip, karistirilir. Hazirlanan karigim tereyagdi surilmis
ekmeklere suriltp, 200 derece firinda kizarincaya kadar pisirilir. Maydanoz ve kirmizi biberle sislenip servis

yapillir.
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