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MANTARLI EKMEK

Eyip Seving

4 dilim beyaz tost ekmegi

1,5 yemek kagidi eritilmis tereyagi

1 tath kasidi zeytinyagi

1 dis sarimsak

Y4 klgUk sogan

200 gr mantar

Tuz

Karabiber

1 tath kasidi misir nigastasi

1 yemek kasigi krema

2 yemek kagidi ince kiyilmig maydanoz
1 cay kasigd taze kekik

2 yemek kagsidi rendelenmis parmesan peynir

Firnni dnceden 180 derece I1sitin. Ekmegin kabuklarini kesin. Her iki tarafini firga ile tereyaglayin. Dilimleri 6nce
boylamasina ikiye béliin, sonra enlemesine Uge bolin. Kiguk dilimleri yagl kagit serili bir firin tepsisine dizip
5-10 dakika kadar kizartin.

Buyuk bir tavada yag@i kizdirin. Sarimsak ve sogani ekleyip diisik ateste sogan élene kadar pisirin. Ardindan
mantarlari ekleyip orta ateste yaklasik 5 dakika, yumusayana kadar pisirip tuz ve karabiberini ilave edin. Misir
nisastasi ve kremayi karigtirip mantarlarin Gzerine ekleyin. Kaynayip sos koyulasana kadar ocakta tutun. Tavayi
atesten alin ve (izerine kekik ile maydanozu ekleyin. Sogumasi igin bir kenara birakin. Kizarmig dilimlerin
Uzerine mantarl karigimdan koyup parmesan peyniri serpistirin. Tekrar firin tepsisine dizip 5 dakika kadar firina
verin. Gikarip servis edin.
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