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MANTAR DILIMLI EKMEK

https://esenler.bel.tr/

8 dilim bayat ekmek

500 gram mantar

1 adet orta boy sogan

2 ¢corba kasigi un

1/2 cay bardag sut

1 su bardagi krema

8 adet kiraz domates (sus igin)
8 adet kirmizi sUs biber (sus igin)
1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Mantarlari ince dilim kesin, tencerede soteleyin. Kip kiip dogranan sogani ekleyin, bir tabaga alin. Tencerede
yagdl, unu ¢ok az kavurarak siti ekleyip besamel sos yapin. Mantarli karigimi sosla karistirin. Ekmek dilimlerini
firin tepsisine koyarak 180 derece firinda kizartin. Cikarinca izerine mantarl karisimi yayin. En Uste kiraz
domates ve biber ekleyin, tekrar firina verin. 180 derecede 15 dakika daha pisirin. Servis yapin.
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