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MANTARLI EKMEK DILIMLERI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 ince dilim kdy ekmegi

200 gram dilimlenmis mantar
1 adet kapya biber

2 adet yesil biber

2 dis sarimsak

1 dal taze sogdan

2 sap maydanoz

2 yemek kasigi zeytinyagi
Rendelenmis kasar peyniri

Kiguk kiguk dogradiginiz biberleri, kiyilmis sarimsaklar ve dilimlenmis mantarlari zeytinyaginda kavurun.
Pismesine yakin ince ince dogranmis taze sodanlari da ekleyin. Ekmek dilimlerinin Gzerine mantarli harci
paylastirin ve rendelenmis kasar peyniri ekleyin. Ekmekleri énceden isitiimig 180 derece firina koyun. Ekmekler
kitirlaginca ince ince ince kiylmis maydanozlari serperek servis yapin.

Servis Onerisi: Mantarli ekmek dilimlerinin i¢ harcina tavuk eti de ekleyecekseniz, ekmeklerin Uzerine
firnladiiniz sirada rendelenmis kasar peyniri de serpebilirsiniz.
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