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MANTARLI DURUM

http://www.hurriyet.com.tr

5 adet lavas

1 kuru sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

250 gram kultir mantari
Dogranmig 2-3 adet sivri biber

2 adet domates

2 adet blyuk patates

Birkag yaprak taze kekik (veya dereotu/maydanoz)
Tuz

Karabiber

Pul biber

Nane

1 sap yesil sogan veya maydanoz

Soganlari dograyip zeytinyaginda kavurun ve mantarlari ekleyip suyunu alana kadar pisirin. Ustiine biberleri,
domatesleri, kiip seklinde dogradiginiz patatesleri ve kekigi ekleyin ve karigtirin. Hepsi iyice karigtirdiktan sonra
ocag! kapatin. Ustiine baharatlari ekin ve diiz bir yerde acgtiginiz lavagin ortasina bu harci yayin. Lavaslari rulo
yapip diriim haline getirin ve sicacikken servis yapin.
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