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MANTARLI DUGUN CORBASI

Yarim kg mantar

250 gr kuzu kugbasi

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

8 su bardagi et suyu

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Etin (izerine su konur, yumusayana kadar pisirilir. Un ve tereya@i kavrulur. Uzerine et suyu, tuz ve karabiber
katilir. Kaynama noktasina gelince ince dogranmis mantar eklenir. Pismesine yakin haslanmis et katilir, bir tagsim
pigirilir.
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