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MANTARLI DOMATESLI YUMURTA

2 blydk dogranmig diiz mantar
Siviyag

Yarim dig sarimsak

Kekik

2 domates

2 blyUk yumurta

2 avug roka

Firni 200 derecede isitin. Mantarlari biraz sarimsakla tatlandirilmig sivi yagla fircalayin. Mantarlari iki tarafi hafif
yaglanmig sekilde folyoya koyun ve Ust tarafina biberleri dizin. Kekik yapraklarinizi da Gizerine serpin ve folyo ile
kaplayip 20 dakika firinda pisirin.

Folyoyu agin ve bir yumurtayr mantarlarin tizerine dikkatle kirin. Yanlarina ikiye ayirdiginiz domatesleri koyun.
Uzerine biraz daha kekik ekleyin ve firinda yumurta sararincaya kadar bir 10-12 dakika daha pisirin. Yanina
rokayla birlikte servis edin.
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