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MANTARLI DOMATES SOSLU BOREK

4 adet yufka

250 gram mantar

1 adet sogan

5 ¢orba kagsiJi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd
4 adet sivri biber

Yarim demet maydanoz
200 gram kasar peyniri
Domates sosu igin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 adet domates

1 tath kasigi seker

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
3 dis sarimsak

Once mantarl i¢i hazirlamak igin mantar, sogan ve biberleri ince dograyin az yagda kavurup hazirlayin.
Yufkalarin igine koyup katlayip Gzerine rendelenmis peyniri koyup tepsiye dizin. Firinda pismeye birakin.
Domates sosunu da yapmak igin malzemeleri kiiglk bir tavada pisirip hazirlayin. Firindan ¢ikan béregin tzerine
dokip ikram edin.
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