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MANTARLI DOMATES DOLMASI

1 kavanoz SuperFresh mantar (dilimli, konserve, stiziimis)

8 adet orta boy domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 adet taze sogan (ince kiyilmig)

150 gr lor (taze, yagl, tuzsuz)

5 sap taze kekik (yapraklanmis veya 1 ¢orba kasigi kuru kekik)
6 corba kasidi kagar peyniri (rendelenmig)

Tane karabiber (arzu edilen miktarda, déviimis)

Domateslerin Gzerinden 0,5 cm kalinhdinda sapka gibi kesin. Kenarlarinda etli kismi kalacak sekilde ortasindaki
cekirdekli kismini alin. Tereyagini isitin, mantar ve soganlari ekleyin. Orta ateste karigtirarak 5 dak. pisirin. Lor,
kekik ve karabiberi gatalla ezerek iyice karigtirin. Mantarlari ilave edip harmanlayin. Mantarl karigimi
domateslerin igine paylastirin. Uzerlerine kasar peyniri serpin. Onceden isitilmig 180 0C firinda izerleri
kizarincaya kadar 20-25 dak. pisirin. Ik servis yapin.
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