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MANTARLI DOMATES DOLMASI

25 Mantar

1 Demet Maydanoz

8 Domates

1 Bardak tulum peyniri
1 Bardak sut

2 Kasik gravyer peyniri
2 Kasik tereyag

Tuz, biber

2 Kasik un

Irice domateslerin tepesini kesip igini oyun. 1 bardak siit, 1 kasik tereyagi, unu iyice karigtirin. Mantarlari
dilimleyip tereyaginda kavurun. Uzerine maydanoz serpin. Tulum peyniri ve gravyer rendesini ezerek karigtirin.
Bunu hazirladiginiz sos ve mantarlarla karigtirip tuz ve biberini koyarak domateslere doldurun. Tepsiyi iyice
yagladiktan sonra domatesleri yerlestirip kapaklarini kapatin. Orta sicakliktaki firnda yarim saat pisirin.
Domatesler erimeden ¢ikarin.

ML® Pureli Domates Dolmasi icin tiklayin
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