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MANTARLI DOMATES DOLMASI (ITALYA)

8 adet orta boy siki domates
Yarim kg mantar

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 su bardagi krema

1 tath kasigi kekik

1 su bardagi rende kasar

1 tath kasidi tuz

ince kiyllmis sogan ve sarimsak yagda kavrulur. Bu arada domateslerin st kisimlari kesilir ve icleri oyarak
bosaltilir. Soganl karisimin tizerine ince kiyilmig mantar eklenir. Sulanmaya baglayinca domates igi, tuz katilir.
Kapaksiz olarak, domates salgamsi bir ifade alana kadar kavrulur. Atesten alinir, kekik ve krema katilir.
Oyulmus domateslere karigim doldurulur. Bir firin kabina siralanir. Uzerlerine rende kasar birakilir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda yaklasik 25 dakika pisirilir.
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