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MALZEMELERI:

3 ¢corba kasig margarin

1 adet sogan

8 adet domates

1 kahve fincani irmik

8 su bardag etsuyu

10 adet mantar

2 kahve fincani kasar peyniri rendesi

YAPILISI:

Tencereye 1 ¢orba kasigi margarini alip, eritin. Sogani yemeklik dograyin. Yagda kavurun. Domatesleri kliglk
dograyip tencereye ilave edin. Birkag dakika gevirin

Irmigi koyup karistirin. Kisik ateste 15dk.pisirin. 8 su bardagi etsuyunu ilave edin. 20 dk. daha pisirin. Atesten
alip slizgegten gegirin. Kalan yadi ve kic¢Uk dogradiginiz mantarlari ilave edin. 1-2 tagim daha kaynatip,
tencereyi ocaktan alin.

Rendelenmis kasar peynirini serpip, servis yapin.
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