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MANTARLI DOMATES CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Domates Corbasi
2 dis kiyllmis sarimsak

1 yemek kasigi Maydonoz (ince kiyilmig)
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi pul biber

3 yemek kasigi margarin

1/2 Bizim Mutfak Tavuk Bulyon

5 su bardagi su

Margarini bir tencerede eritin. Uzerine ince kiyilmis sarimsaklari ilave edip hafif kavurduktan sonra mantarlari
soteleyin. Sotelenen sarimsakla mantarlarin tGzerine kekik,pul biber ve maydonuzu ekleyin. 1-2 dk yiksek ateste
karigimi sotelemeye devam edin. 5 su bardagi suyu ilave ettikten sonra Bizim Mutfak Domates Gorbasini ekleyip
karistirin. Son olarak karigima 1/2 tavuk bulyonuda ekleip ¢orbanizi 10 dk daha pisirmeye devam edin. Istege
bagl olarak ¢orbanin servisinde Uizerine rendelenmis kasar peyniri de ilave edilebilir.

© lezzetler.com tarif no:57167 « adi:Mantarli Domates Corbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:21.04.2025 - 19:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-domates-corbasi-vt43847
http://www.tcpdf.org

