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MANTARLI DOLMA

15 adet mantar

1 adet sogan

2 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
6 ¢orba kasiJ! ince bulgur
1/2 demet kuzukulagi

Rendelenmis sogani yagda kavurun. Uzerine bulguru ve déviilmiis sarimsagi ekleyip ¢ok az su ilave ederek
pisirin. Bulgur biraz pisince, kuzukulagini ekleyin ve karistirip ocaktan alin. Mantarlarin iglerine cok az zeytinyagi
damlatip firnda 10 dakika pisirip ¢ikarin, bulgurlu karisimi igine doldurun.
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