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MANTARLI DOLMA

8 adet kirmizi etli biber

8-10 adet mantar

yarim kicUk kalip beyaz peynir
1 adet orta boy kuru sodan

1 adet yumurta

karabiber

tuz

1 su bardagi rende kasar

Sogan, mantar ince Kiyilir, beyaz peynir, yumurta, karabiber ve tuzla karigtirilir, biberler boyuna kesilir, igi
bosaltilir, yaglanmis firin tepsisine dizilir, hazirlanan i¢ biberlere paylastirilir. Uzerlerine rende kasar konur,
Onceden isitilmig 190 derece firinda 15 dakika kadar pigirilir.
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