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MANTARLI DiL BALIGI

MALZEMELER
8 adet dil filetosu
200 gr. mantar

2 yumurta

1/2 limon
sarimsak
biberiye
zeytinyagi

tuz, karabiber

YAPILISI

Balik filetolarini yikayip kurutun. Mantarlari iyice temizledikten sonra ince ince dilimleyin ve Uzerine biraz
zeytinyag gezdirin. Bir tencerede baliklari, bir dis sarimsak, bir bag biberiye, tuz ve karabiber ekleyip kisik
ateste 15 dakika pisirin. Baliklari ¢ikarin ve mantarlarin yanina ekleyin. Sicak tutun. Ote yanda baligin pistigi
sosu slizlp, yuksek ateste kaynatin. Kivami biraz koyulasmali. Atesi kisip yumurtalarin sarisini, dort kasik
zeytinyagdi ve birkag damla limon suyunu ekleyin ve siratle karistirarak pisirin.

Yumurtalar karisima dagildiginda ocaktan alin. Filetolari, mantarlarla beraber bir tabaga yerlestirin ve sosu
Uzerine dbkerek servis edin.
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