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MANTARLI DANA BOBREGI

Malzemesi:

1/2 kg. bdbrek,

1 cay kasigi dogranmis sogan,
50 gr. yag,

1/2 litre su veya et suyu,

100 gr. mantar,

tuz,

biber,

125 gr. un

50 gr. i¢c yag

Hazirlanisi:

Bobrekleri kiiglik pargalara dograyin. Soganla bdbrekleri kizgin yagda kavurun. Ustiine et suyunu mantarlari,
tuzu, biberi ekleyin. 20 dakika pisirin. Ayri bir kapta unla 50 gr. icyagdini biraz soduk su ile karistirip 4 adet kiigiik
hamur elde edin. Bunlari yemegin buharinda pismek Gzere kapagin Ustlne yerlestirin. Tekrar bir kapakla
kapatip 20 dakika daha pisirin.
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