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MANTARLI DANA BIFTEK

8 dana biftegi

1 adet kirmizi biber
1 adet yesil biber
200 gr. mantar

1 yumurta
Maydanoz

1 dis sarimsak
limon

80 gr. salam
tereyagi
karabiber

tuz

Biberleri seritler halinde dograyin, tavada erittiginiz 3 gorba kasidi tereyadinda sarimsag éldirdin, biberleri atip
10 dakika kizartin. Mantarlari yikayip dilimleyin. Zar seklinde dogranmis salamlari, biberleri igine atin. 10 dakika
kizartin, dana bifteklerini ekleyip 10 dakika daha beraberce kizartin. Bir limon suyu ile yumurtayi ¢irpin, bir tutam
kiyilmig maydanozu ekleyin. Eti atesten aldiktan sonra bir tabada ddseyin. Limon ve yumurtali sosu biberlerin
Uzerine dékin, atesi sdndurtp karistirin. Karisimi et dilimlerinin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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