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MANTARLI DANA ANTRIKOT

350 gram mantar

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 tutam tuz

330 gram antrikot

Temizlenmig ve sap kisimlari gikarilmig mantarlari Airfryer sepetine yerlegtirin.

Uzerlerine zeytinyad! ve tuz gezdirin.

Sepeti Airfryer&apos;a yerlestirdikten sonra belirtilen ayarda galistirin. (10 dakika, 180 derece)
Mantarlar pistikten sonra sepetten ¢ikarin ve igcine hemen biftegi yerlestirin.

Cihazi belirtilen ayarda ¢alistirin. (5 dakika, 200 derece)

Biftek pisince kapagi acmadan 8 dakika boyunca Airfryer&apos;da bekletin.

Ardindan ¢ikarip mantarlarla birlikte servis yapabilirsiniz.
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