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MANTARLI COREKCIKLER

2 paket yutka

250 gram kultir mantar

4 adet sogan

2 dis sarimsak

3 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kasigi esmer seker

1 adet yumurta

2 yemek kasigi balsamik sirke
yarim su bardagi susam
yarim su bardagi hindistan cevizi
4 dal maydanoz

100 gram margarin

Mantar ve soganlari dograyin. Margarin tavada isitin ve sodanlarn 5 dakika kavurun. Mantar ve ince kiyilmig
sarimsak ilave edip soteleyin. Pismeye yakin i¢cine esmer seker, soya sosu, balsamik sirke ekleyin. Kiyilmig
maydanoz ilave edip ocaktan alin ve sogumaya birakin. Yufkayi tezgaha serin ve 4 cm eninde 15 cm
uzunlugunda kesin. Kenarlarina mantarl karisimdan 1 tatl kasidi paylastirip tiggen sekilde katlayin. Bérekleri
Once cirpilmis yumurtaya ardindan hindistan cevizi ve susama bulayin. Kizgin yagda Uzeri pembelesinceye
kadar kizartin. Servis yapin.
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