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MANTARLI COBAN KAVURMA

Malzemeler

1 kg. kuzu eti

200 gr. mantar

5-6 adet carliston biber

2 orta boy domates

3 orta boy sogan

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Kekik

Tuz

Karabiber

Hazirlanisi

Oncelikle kuzu etini kugbasi seklinde dograyin. Bir tavanin igerisine sivi yagi kizdirip igine etleri koyun ve suyunu
cekene kadar kavurun. Ince ince dogranmig sodanlari icerisine atip, soganlar pembelesinceye kadar beraberce
kavurun. Daha sonra mantar ve biberleri de incecik dograyarak i¢erisine atip kavurun. Etler yumusaymca kiiglk
kicUk dogranmis domatesleri ekleyip yaklasik 7-8 dakika kadar orta hareli ateste pisirin.
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