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MANTARLI CITIR BOREK

3 adet yufka

Sos igin:

1.5 su bardagi yogurt

2 adet yumurta (birinin sarisi Gzeri igin)
125 gr. oda sicakliginda margarin
Igi igin:

Yarim kg. mantar

1 adet sogan

3 adet sivri biber

1 adet domates

Kekik

Karabiber

Kimyon

Kirmizi biber

Tuz

Limon (mantarin kararmamasi igin)

Mantarlari yikayip ince ince dogruyoruz. Igi igin; dogradigimiz sogani, biberi ve domatesi sivi yagda
kavuruyoruz. Uzerine mantarlari, limon suyunu ilave edip suyunu salip ¢ekene kadar pisiriyoruz. Sonra
baharatlari ve tuzu ilave edip karistiriyoruz ve ocaktan aliyoruz. Sosu icin; yogurt, yumurta ve erimis yag
kargtiriyoruz. Yufkayi dliz zemine seriyoruz. Sosun yarisini yufkaya dékip her tarafina yayiyoruz. Ikinci yufkayi
GUzerine serip kalan sosu her yerine yayiyoruz. Ugtincl yufkay! da serip 16 pargaya boliyoruz. Her parganin
Uzerine mantarli harctan paylastirip sigara béregi sarar gibi sariyoruz. Uzerlerine yumurta sarisi striip 180
derece firinda pisiyoruz.
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