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MANTARLI CIRPILMIS YUMURTA

3 adet yumurtayi bir kaseye kirip, 4 ¢ay kasigi tuz, istenirse 4 ¢ay kasidi beyaz veya karabiber katip aklar ve
sarilar birbirine karigincaya kadar ¢irpiniz.

1 yemek kasigdi tereyadi 20-25 cm. ¢apindaki teflon tavada eritiniz.

Tereyagi iyice iIsinmali, dumanlanma noktasina gelmemelidir.

Yumurtalari, kizmaya baglayan tereyagina dékinuz.

Tahta kagikla hafif ateste devamli karigtiriniz.

Karigtirma iglemini kenardan ortaya, ortadan kenara olacak sekilde yuvarlak hareketlerle yapiniz.
Her tarafinin esit pismesini saglayiniz.

8-10 mantardan mantar sote hazirlayiniz.

Suslemek igin iyi dilimlenmis olan pargalardan 3-4 adet ayiriniz.

2 dilim tost ekmegini kalp seklinde keserek kizartiniz.

Tavadaki sote edilmis mantarlarin Gzerine ¢irpilmig yumurtalari ilave ediniz.

Karigtirarak pisiriniz.

Sicak servis tabagina tepeleme koyup Uzerini ayrilan mantar dilimleri ile stsleyiniz.

Yanina hazirladiginiz tost ekmeklerini koyarak servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif n0:96825 « adi:Mantarli Girpiimis Yumurta « génderen:Alevcan ¢ indirme tarihi:21.05.2024 - 14:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-cirpilmis-yumurta-vt70913
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mantarli-cirpilmis-yumurta-96825.jpg
http://www.tcpdf.org

