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MANTARLI CIGER YAHNI

600 gram kuzu cigeri

500 gram mantar

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

4 dis sarimsak

Yarim bardak aycicek yadi
Tuz

Karabiber

Cigerleri ufak ufak dogradiktan sonra yikayip stziin. Yagda az kavurun. Soganlari katip biraz da soganla
kavurun. Mantarlar yikayip katin ve biraz da mantarla kavurun. Sarimsaklari, domatesleri soyup dograyin, biberi
ve tuzu da katip 25 dakika daha az ateste pisirin.

ML® Mantarli Ciger Yahnisi icin tiklayin

ML® Mantarli Ciger Yahnisi (gdrsel)
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