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MANTARLI CEP DOLMASI

4 Adet Keskinoglu Fileto
200 gr mantar

1/3 Demet maydanoz

1 Tath kasigi kuru nane
1 Tath kasidi kuru kekik
Tuz, kirmizi biber

Sos igin;

1 Gorba kasigi biber salgasi
3 Gorba kasidi sivi yag

1 Gorba kasig yogurt

1 Adet sogan suyu
Kekik, tuz, karabiber

Mantarlari temizlendikten sonra kugbasi dograyin. Maydanozlari ince ince kiyin. Bir kasenin i¢inde mantar,
maydanoz, nane kekik, pul biber ve tuzu karigtirin.Bir bigak yardimi ile filetolari, yan taraflarindan cep gibi agin.
Igine mantarl karigimi doldurun. Ayri bir yerde biber salgasi, sivi yag, yogurt, sogan suyu, kekik ve tuzu iyice
karistinin. I¢lerini doldurmus oldugunuz filetolar bu sosa batirin ve buzdolabinda 4 saat kadar dinlendirin.
Dinlendirmis oldugunuz pilic dolmalarini 1izgarada kizartip, sicak olarak servis yapin.
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