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MANTARLI BURGER

500 gram mantar

1 yumurta

1 cay bardagi galeta unu

1 sogan

100 gram kasar peyniri

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

2 dis sarimsak

1 tath kasidi hardal

Kekik, tuz, karabiber, kirmizi pul biber
Hamburger ekmekleri

Oncelikle mantarlari ince bir sekilde kiyin ve bir kabin igine alip tizerine rendelenmis sodani, kagar peynirini kiip
kip dograyip ekleyin. Yumurtayi, sarimsagl, galeta ununu, hardali ve baharatlar ekleyip iyice yogurun.
Ekmeklerin buyUkligunde kofteler hazirlayip buzdolabinda 1 saat bekletin. Kofteleri firin tepsisine alip 200
derecede 30 dakika pisirin. Daha sonra kasar peynirini Gzerine yerlestirin. 3 dakika daha pigirip peynirleri eritin.
Kizarmig ve 1sinmig hamburger ekmeklerinin tzerine pisirdiginiz kofteleri de yerlestirip hazirlayin.
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