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MANTARLI BULGURLU PATATES CANAGI

6 adet patates

1 cay bardagi ince bulgur
Yarim demet taze sogan
Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi karabiber
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 adet kuru sogan

200 gr. kiyma

1 yemek kagigi margarin
1 ¢orba kasigi salca

200 gr. mantar

1 kase sarimsakli yogurt

Patatesler haslanir ve kabuklari soyulur. Ezilip piire yapilir. Sicak olan patateslere bulgur eklenip karistirilir.
Demlenmeye birakilir. Demlenen malzemeye taze sogan, maydanoz, tuz, pul biber, karabiber ve sivi yag eklenip
yogrulur. Istedigimiz blyUklikte ganaklar yapilir. Diger yanda yemeklik dogranmig kuru sogan ve kiyma sana
yagda kavrulur. Salga ve mantarlar ilave edilip suyu gektirilir. Patates ganaklarin igine pay edilir. Onceden
Isitiimis firinda 15 dakika pisirilir. Servis zamani sarimsakl yogurt Gizerine déklir.
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