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MANTARLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
10 ad mantar

1 et bulyon

1 domates

2 kirmizi biber

3 su bardagdi kaynamis su
100 gr sana klasik

1 demet kiyilmig maydanoz
1 cay kasigi karabiber

Tuz

Yayvan bir tencereye sana yagi alinir ve dogranmis mantarlar ilave edilerek suyunu salip ¢ekene dek kavrulur.
Mantarlar suyunu ¢ekince bulgurlar ilave edilip kavurmaya devam edilir. Ayri bir kdseye su alinir ve igine atilan
Et Bulyon eritilir. Bulyonlu su bulgura ilave edilir ve Uzerine domates, kirmizi biber, maydanoz, karabiber ve tuzu
eklenerek karigtirilip ocagin alti kisilir. Kisik ateste agzi kapali olarak 25-30 dk. pisirilir. sicak servis yapilir.
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