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MANTARLI BULGUR
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1 su barda@ pilavlik bulgur
1 adet kuru sogan

1-2 dis sarimsak

3- 4 adet kultir mantar

1 adet kirmizi kapya biber
1 adet yesil dolmalik biber
1 tutam dereotu

1 yemek kasigi silme tereyagi
1 yemek kagigi zeytinyagi
2 su bardagi sicak su

Tuz

Yaglari yayvan bir tencereye alin. Ince kiyim dogranmig sogani ve sarimsagi yagda soteleyin. Mantarin
kabuklarini soyun ve ince ince dograyip sogana ekleyin. Birka¢ dakika soteledikten sonra minik kipler halinde
dogranmig biberleri ekleyip hafif diri kalacak sekilde sotelemeye devam edin. Yikanmig bulguru ve tuzu ekleyip
birka¢ dakika kavurun. Sicak suyu ilave edin. Once harli ateste daha sonra atesi kisarak pisirin.

Pilav demlendikten sonra arzu ederseniz bir tutam ince kiyilmis dereotu ekleyin. Sicak servis yapin.
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