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MANTARLI BROKOLI

www.miele.com.tr

300 gr. Brokoli (taze veya dondurulmus)
300 gr. Mantar (taze veya dondurulmus)
400 gr. Patates (soyulmus, ki¢ik kipler
halinde dogranmig)

125 gr. Créme fraiche

100 ml Krema

1 yemek kasigi Nisasta

1 cay kasigi Tuz

1/2 cay kasigi Karabiber, siyah

150 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Brokoli (taze brokoli ayiklanir, dogranir) parcalarini bir sufle kabina koyun. Mantarlari (ayiklanir ve dilimlenir) ve
patatesler ilave edilir.

Créme fraiche krema, nigasta, tuz, karabiber ve peynirin 1/3'ini karistirin.

Sebze-patates karigimina ekleyin ve karigtirin.

Kalan peyniri Ustline serpin ve Ustl agik altin sarisi rengini alincaya kadar pigirin.
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