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MANTARLI BOREK

Hilal Akcil

3 Adet Yufka

20 Adet Mantar

1 Adet Kuru Sogan

1 Corba Kasig Salga

3 Corba Kasigi Zeytinyagi
3/4 Su Bardag Sut

1 Gay Bardagi Su

1 Adet Yumurta

2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber
2 Cay Kagi@i Pul Biber
1/2 Su Bardagi Sivi Yag

Mantarlari iyice yikayalim ve halkalar halinde dograyalim. Zeytinyadi koydugumuz tavaya alip soteleyelim.
Renkleri biraz déniince yemeklik dogradigimiz kuru sogani ekleyelim ve kavurmaya devam edelim. Mantarlar
iyice kendini birakinca salgayi ekleyip gevirelim. Tuzu, karabiberi ve kirmizi pul biberi katip ocagin altini
kapatalim.

Sivi yagi, suyu, sitii ve yumurtayi bir kaba alip girpalim. Firin tepsisini yaglayalim. Ik yufkayi tepsiye serelim.
Uzerine stll karisimimizdan dékelim. Kalan yufkanin yarisini katlar halinde tepsiye serip arasina sutli
karisimdan koyalim. Mantarli i¢cimizi yufkalarin Gzerine yerlegtirelim. Kalan yufkalar da mantarl karigimin
tzerine serelim, yine aralarina sitlii karigimdan dokelim. Tepsinin altina yaydigimiz yufkay: yanlardan kapatalim.
Boéregimizi diledigimiz sekilde kesip kalan sttli karsimi Gzerine ddkelim. Onceden isitilmis firinda pisirelim.
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