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MANTARLI BOREK

3 yutka

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagdi aygicegi yadi
1 cay bardagi su

1 cay bardadi rendelenmis taze kasar peyniri
1 yumurtanin sarisi

Ic malzemesi icin;

1 sosis

1 sogan

500 gr. mantar

2 sivri biber

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigdi aygicegdi yadi

Sogani kiip dograyin. Sosisleri dilimleyin. Biberleri temizleyip halka seklinde dodrayin. Mantarlar dilimleyin.
Siviyagdi tavada isitip sogan, mantar ve biberleri soteleyin.

Sosisleri ve sulandiriimig sal¢ayi ekleyin. Kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Bir kapta yogurt, aygicegi
yagi ve suyu girpin. Yufkalardan birini tezgaha yayin. Karigimin tigte birini kagik yardimiyla yufkanin tizerine
doékan. Ikinci yufkayi birinci yufkanin Gzerini tamamen kapatacak sekilde 6rtiin. Yogdurtlu karisimin yarisini sirGn.
Ayni islemi G¢lnct yufkaya uygulayin ve kalan karigimi Gzerine dékin.

Yufkalarin kargilikli kenarlarini kapatarak kare elde edin. Ortasina mantarii harci dokiin ve tekrar dort
kdsesinden zarf gibi kapatin. Firin tepsisine yeriestirin. Uzerine yumurta sarisi sirin.

200 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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