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MANTARLI BOREK

MALZEMELER:

1 su bardagi un

125 gram margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi su

Geyrek limonun suyu

Tuz

Sos malzemesi:

150 gram hasglanmis mantar
2 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi un

2 su bardagi sut

1 yemek kasidi hindistancevizi
Tuz

HAZIRLANISI:

Sosu hazirlamak igin erimis tereyadinda unu 2-3 dakika kavurun, sutl ilave edin, kaynadiktan sonra ince
kiyilmig mantar, Hindistancevizi ve tuzu ekleyerek 5 dakika kaynatin. Unu havuz seklinde agin. Yumurtalardan
birinin akini ve sarisini ayirin. Una 1 yumurta ve diger yumurtanin akini, tuz, limon suyu ve suyu ekleyerek iyice
karigtirin, kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Zemine un serperek, hamuru merdane ile serce
parmagi kalinhginda agin. Uzerine yagin tgte birini stiriin, hamuru dorde katlayin, tzerine nemli bir bez Grterek,
buzdolabinda 10 dakika dinlendirin. Islemi aynen iki kez daha tekrarlayin... Hamuru dérde béliin, her birini sergce
parmaginiz kalinidinda agip, ortasina hazirladiginiz sosun dértte birini yayin, rulo yapin. Diger U¢ parcaya da
ayni iglemi uygulayin, Gzerlerine yumurta sarisi sirdikten sonra 200 derece firinda Ustl kizarana kadar pisirin,
Ik servis yapin.
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